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Varmebehandling af ramaelk
og sgdmeelk til kalve

Kvalitet: Fodring af kalven har stor
betydning for dens produktivitet senere
i livet. Det kan derfor godt betale sig

at have fokus pa kvaliteten af

ramaelk og sadmaelk til kalve.
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Biade rdamelk og sedmaelk
har gode vakstbetingelser
for bakterier, og det er i prak-
sis umuligt at undgd bak-

terier i melken til kalvene.
Kalvene kan derved fa syg-
domsfremkaldende bakterier
via meelken. Varmebehand-
ling af meelk til kalve kan der-
for veere en god lgsning til at
reducere bakterietallet. Det
praktiseres i dag pa flere be-
setninger, og kravene til ra-
meelk og sedmalk er forskel-
lige.

Generelt giver hgjere var-
me bedre bakteriedrab, men
ogsd mere nedbrydning af

0
Hvor lang tid

ma sedmalken
sta efter
varmebehandling?

® Sommerhalvaret:
Maks. tre timer.

e Vinterhalvaret:
Maks. otte timer

Modificeret til danske
forhold efter Wilson et al.
J. Vet. Sci. Technol. 2012.

malkens bestanddele og for-
ringelser af smagen. Tid og
temperatur er derfor meget
vigtige parametre, og det er
vigtigt at skelne mellem be-
handling af den skrgbelige ra-
melk til den nyfedte kalv og
sodmelken til den lidt storre

Varmebehandling ved 60 °C i 30 minutter ager optagelsen af antistoffer (IgG) i den nyfadte kalv og mindsker effektivt antallet af
mikroorganismer. Kilder: Elizondo-Salazar et al. J. Dairy Sci. 2010, McMartin et al. J. Dairy Sc. 2006, Godden et al. J. Dairy Sc. 2006
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og mere robuste kalv.

Varmebehandling af
sedmeaelk til kalve
Sedmelk kan tale hgjere var-
me end ramelk. Varmebe-
handlingen er ikke en nul-
stilling, men en reduktion af
bakterietallet. Ved varmebe-
handling i batch vil man ty-
pisk have opvarmning ved 63
°C i 30 minutter. Her er det
vigtigt, at temperaturen ikke
er meget lavere, fordi der sd
ikke sker nok drab af bakte-
rier, idet sma temperaturen-
dringer har stor effekt. Det

udnytter man ved varmebe-
handling med gennemlgb,
hvor man typisk gar op til 72
°C i 15 sek. Bliver temperatu-
ren meget hgjere med samme
gennemlebstid, risikerer man
betydelige smagsandringer i
maelken.

Varmebehandling af ra-

maelk til den nyfodte kalv
Ramalk indeholder store
mangder af de vigtige anti-
stoffer (IgG), som ogsd er eks-
tra varmesensitive. Opvarmes
ramalk til 63 °C, sa nedbrydes
en del af antistofferne, og ra-

malken begynder at klumpe
og blive tyktflydende. Samti-
dig giver 57 °C ikke nok bak-
teriedrab. Et acceptabelt bak-
teriedrab kan opnas ved 60 °C
med et lavt tab af antistoffer
og ingen klumper. Det er alt-
sd meget vigtigt at kunne sty-
re temperaturen og, at de 60
°C holdes i mindst 30 minut-
ter og op til 60 minutter. Om
der varmebehandles i 3-4 liter
portioner eller en sterre batch
pa for eksempel 20 liter spil-
ler ingen rolle, blot tempera-
turen holdes.

Varmebehandlet
rameelk og sedmeelk giver
en god start for kalven, hvis
det handteres korrekt. Foto:
Inger Dalgaard, Seges.

Varmebehandling af
ramalk har positiv

effekt pa kalven

Nyere forskning har vist, at
varmebehandling af ramaelk
har gavnlig virkning pd ny-
fodte kalve. Forst og fremmest
mindskes indholdet af skade-
lige bakterier i rdmalken.
Derudover har det vist sig, at
optagelsen af antistoffer i kal-
ven gges, ndr den fodres med
varmebehandlet rdmeelk frem
for frisk rdmeelk - selvom der
er samme antistofindhold
i ramalken. Man ved end-
nu ikke, om det udelukkende
skyldes, at der er faerre bakte-
rier, eller om det ogsa skyldes,
at varmebehandlingen modi-
ficerer antistofferne og maske
dermed fremmer optagelsen.

Tjek anlegget

og effekten

Alle anlaeg, hvad enten de an-
vendes til varmebehandling af
rdmeelk og/eller sadmeelk, ber

kalibreres med jeevne mellem-
rum, sd man sikrer, at tempe-
raturen passer. Serg desuden
for jeevnligt at tjekke kimtal-
let i den varmebehandlede
maelk samt montere en eks-
tern temperaturmaler for at
kontrollere udsvingene op og
ned.

Opbevaring efter
varmebehandling

Melken bliver ikke steril ved
behandlingen, sa hvis mel-
ken bagefter stdr varmt i leen-
gere tid, sd vil bakterierne op-
formeres igen. P& grund af
temperaturen er der derfor
forskel pa anbefalingen om
opbevaring sommer og vinter.
Om sommeren anbefales det
ikke at lade sedmalken std
mere end tre timer efter var-
mebehandling, hvor den om
vinteren godt kan sta otte ti-
mer. Generelt anbefales det
at sgrge for at holde udstyret
rent og overdekke malken,
sd& man minimerer risikoen
for at forurene maelken igen.
Rémeelk ber opbevares pa kel
indtil brug og opvarmes, in-
den den udfodres hurtigst
muligt til den nyfedte kalv,
for at opna optimal effekt.
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Kilder til sygdoms-
fremkaldende
bakterier
(patogener) i
meaelk til kalve

e Etinficeret yver.

e Godningsrester.

o Utilstraekkelig rengering
i forbindelse med
malkeprocessen af
yver, slanger, spande,
haender, osv.

@ Ved handtering og
flytning efter malkning.
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